MENU DE LA SAINT-VALENTIN ¢

"Servi avec une coupe de Champagne ou Cocktail Saint-Valentin, vins & softs a discrétion

AMUSE-BOUCHES

Panna cotta mais, brisures de truffe & condiments
aux asperges vertes
Cassolette d’escargots beurre a 1'ail

ENTREES

Mystére au foie gras au coeur de pommes & figues
sur biscuit pain d’épice, jus a la truffe
Oou
Duo de Saint-Jacques & langoustines juste snackées,
risotto aux pleurotes & écume citronnelle

PLATS

Médaillons de veau farcis aux cépes, jus aux morilles &
pressé de pommes de terre aux trompettes de la mort
Oou
Blanc de turbot ré6ti, viennoise aux noisettes-persil,
risotto vénéré & palourdes satranées

DESSERTS
Pink Lady

(Biscuit amande "gluten free", crémeux cassis, compotée de pommes ef mousse légere vanille)

Oou

Passion et gourmandise
(Biscuit croustillant noisetie, crémeux passion et créme légére chocolat au lait)
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